MINISTERIO _
. INSTITUTO ESPANOL
DE ECONOMIA Y DE OCEANOGRAFIA

COMPETITIVIDAD

PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS PARA LA CONTRATACION
POR PROCEDIMIENTO ABIERTO DEL SUMINISTRO DE VIiVERES
DURANTE 2016 Y 2017 CON DESTINO A LOS BUQUES
OCEANOGRAFICOS Y CAMPANAS DEL IEO.

1. - OBJETO DEL CONTRATO.

1.1. - El suministro de viveres v productos alimenticios que se¢ detalla en el Anexo I desde la
firma del contrato, sobre el 4 de enero de 2016, hasta el 31 de diciembre de 2017 para el
aprovisionamiento, de los buques del IEO, de cualquier otro buque oceanografico cuya gestion
haya sido encomendada a este Organismo o en aquellos otros en los que investigadores del IEO
desarrollen habitualmente sus campafias.

1.2. Dichos viveres y productos seran para la alimentacioén y servicio a la tripulacion del buque, asi
como al personal cientifico y técnico que se encuentren a bordo, hasta la maxima capacidad de
ocupacion de cada buque durante el tiempo previsto.

Esta capacidad puede variar sensiblemente de unos buques a otros, con buques en campafias
continuadas de larga duracion (incluso > 30 dias) y un niimero importante de personas a bordo
(25 a 50), a las de los buques menores (de > 20 m) en los que pueden darse campafias de 3 a 5
dias, con s6lo 8 a 10 personas a bordo y frecuentes escalas en puertos nacionales. En todos los

casos el suministro debera ser atendido de la misma forma, incluyendo en los puertos insulares
donde operen los buques.

1.3. Las comidas que normalmente se realizan a bordo (comunes en la Marina Mercante) son
desayuno, almuerzo, comida y cena, ademés de un servicio permanente a base de bebidas
calientes o frias (café, leche, té, zumos, etc.), embutidos, mantequilla, pan, etc., que sera para el
personal de guardia o de trabajo que por las noches preste servicio.

1.4. Seran siempre productos de primera calidad, que, hasta su entrega, estaran en todo momento
siempre almacenados, manipulados y distribuidos de acuerdo a su naturaleza y
recomendaciones de conservacion, en las condiciones debidas y siempre de acuerdo con la
legislacion especifica para el transporte y distribucién de este tipo de productos alimenticios.

La informacién sobre las caracteristicas de los buques actuales del IEO, que podrian variar
con la baja de algunas unidades o incorporacién de nuevos buques, asi como la actividad prevista
para 2016 y 2017, con referencia de las escalas en las que los buques se aprovisionan se puede
encontrar actualizada, pero a modo de referencia, en:

http://www.ieo.es/web/ieo/flota
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Debe tomarse en consideraciéon que el suministro sélo se presta a los buques de eslora
superior a 20 m.

La actividad operativa anual de los buques oceanograficos es siempre un tema variable ya
que esta sujeta tanto a la demanda de los propios investigadores, o las necesidades del Organismo
con los requerimientos que éste recibe, pero también a la disponibilidad operativa de los propios
buques o, de los recursos financieros asignados anualmente.

En general, los buques del IEO tienen una amplia ocupaciéon anual y una distribucion
operativa que, practicamente sin excepciones, abarca desde el 15 de enero al 15 de diciembre de
cada afio, aunque si los compromisos ocurrieran en terceros paises esta situacién podria cambiar.

2. - Condiciones generales del Suministro

2.1. - El pedido suministros se realizard a través de la Unidad de Buques que los tramitara al
Responsable del Contrato del Adjudicatario, que debera ser designado a la firma del Contrato.
Los pedidos serdn consecuentes con el plan de mends previsto por el Cocinero y las necesidades
logisticas, supervisado por el Capitdn del buque, y comprenderan los viveres necesarios, tanto en
calidad, como en cantidad y formato, que se han de suministrar en cada ocasion, de acuerdo con
las capacidades de almacenamiento de cada buque'. La Unidad de Buques designara a un
Responsable del Contrato del IEO.

2.2. - El suministro se realizara, de lunes a domingo, (24/7/365), en cualquier puerto en el que
estén los Buques del contorno peninsular o insular espaiiol o de Portugal. El IEO, avisando el dia
anterior al Adjudicatario, podra asistir a la carga del material que vaya a ser trasladado, a cualquiera
de sus buques, desde la base logistica del licitador. En el caso de encontrar productos inadecuados,
o que no estan debidamente almacenados o0 no son manipulados en las debidas condiciones, podra
rechazar su salida, sin que ello pueda ser considerado como eximente en el caso de las
penalizaciones por retraso en la entrega de productos.

2.3. — El suministro sera recibido en el buque por el Capitan, o aquella persona que indique,
siendo responsables de su supervision previa a la recepcion y embarque. En el momento de la
entrega de los productos, se presentardn al Capitan el albaran por duplicado, que seran ambos
firmados y sellados por el Capitdn, quedando una copia en la embarcacion y otra para el
distribuidor.

Posteriormente el Adjudicatario, junto con la factura, enviara al Departamento de Buques y
Camparias del IEO en Madrid, copia del Albaran de recepcion sellado por el buque, en el que

! Estas son siempre proporcionales a las dimensiones del buque, que son limitadas en los de menores dimensiones.
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figurardn articulos, cantidades, calidades y marcas (en caso de alguna observacion, ésta sera
indicada por el Capitan en el mismo Albaran®).

Si al recibir el suministro se viese la necesidad de rechazar algiin/nos articulo/s por causas
Justificadas, serd por cargo y cuenta del suministrador el cambio y la nueva entrega de el/los
articulos rechazados, que deberdn ser entregarlos a la mayor brevedad en el buque.

2.4.- La prestacion del suministro, cuando se haya tramitado debidamente, se desarrollara de
forma que no se produzca ningun retraso ni problema que afecte a la operatividad del Buque, siendo
el Capitan del buque quien definira los horarios de embarque que ocurririn entre las 08:30 y las
20:00. La manipulacion de la carga en tierra corresponde al Adjudicatario, mientras que en el buque
a su tripulacion.

2.5.- Todos los productos se entregaran debidamente embalados para facilitar su manipulacién a
bordo; los embalajes aclararan el contenido y, si no figurara impreso, el Adjudicatario se asegurara
de que los embalajes queden claramente marcados con su contenido. Los bultos individuales nunca
tendran un peso superior a 15/20 kg’. El Capitan podra rechazar los productos que incumplan estos
requerimientos, sin que ello suponga margen adicional de entrega. En el alcance del suministro de
viveres queda incluido el mantenimiento de los sistemas de dispensado de agua automatizado
(fuentes de agua con botellones), algunos de fria y/o caliente, existentes’ en los buques actuales, asi
como el suministro de sus consumibles (vasos).

2.6.- Todos los productos que se suministren estaran etiquetados en castellano con cumplimiento
de todas las normas de etiquetado y de informacion nutricional y de seguridad en vigor de acuerdo
con la normativa aplicable de la UE en el momento del suministro. Los embalajes de materiales
peligrosos o que requieran atencion de comservacién especial (refrigerados o congelados, por
ejemplo) estardn claramente identificados y deberan ser obligatoriamente transportados en las
condiciones especificas. Se podran considerar excepciones cuando la entrega tenga lugar en puerto
extranjero o en situacion de fondeo, que deberan ser advertidas por escrito por el adjudicatario el dia

de la recepcion del pedido, acreditando las causas y su propuesta alternativa que deber4 ser aceptada
por el I[EO.

2.7.- Las pérdidas, dafios o menoscabos en las mercancias que puedan ocurrir durante el transporte
al Buque, correran siempre por cuenta del Adjudicatario sin que ello implique prolongacién del
cumplimiento plazo de entrega.

2 0 adjunto al mismo pero con referencia en éste.
* Quedan excluidos los botellones de agua de los diferentes sistemas de dispensador automatizado.
* En el caso de que el Adjudicatario no pueda dar servicio con los equipos existentes, éste los debera reemplay/&r ,

otros de similares prestaciones asumiendo su coste.
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2.8.- Los productos procesados’ se suministraran obligatoriamente en los tamaifios indicados en el
Anexo 1. Sélo los productos frescos (verduras, carnes, frutas,...) se definen para su suministro por
kilogramo, pero las unidades de distribucion que se consideren no superaran lo definido en el
apartado 2.5.

3. - La oferta
3.1. - El ofertante aceptard, todas y cada una de las condiciones del suministro descritas en este
PPT, asi como lo requerido en el PCAP.

3.2. - La oferta, que deberd incluirse obligatoriamente en el Sobre n° 3, especificard los precios
unitarios en los tamarfios definidos en el Anexo I y se referird necesariamente a la totalidad de los
productos referenciados en el ANEXO I, que se acompafia, cuyo importe no podra superar el importe
maximo POR UNIDAD, sin incluir el IVA, pero contemplard siempre los gastos de transporte y
entrega, asi como cualquier tasa, gasto aduanero o portuario que fuera de aplicacién en territorio
nacional.

3.3.- Asimismo se especificaran en las ofertas (siempre de acuerdo a lo indicado en el PCAP):
- Calidades
- Tamafios de distribucién de acuerdo a lo referido en 2.8 y Anexo L.
- marcas,
- tiempos de antelacion con el que debera ser solicitado el suministro
- tiempos de entrega del suministro
- periodos minimos de caducidad/consumo preferente de los distintos grupos de alimentos
etc.

El plazo minimo de preaviso para la tramitacion del pedido desde el IEO de los suministros
sera de 36 h (viveres), pero se realizara siempre en jornada laborable (lunes a sibado, ambos
inclusive), debiendo realizarse dicho suministro en la fecha y puerto indicado desde la Unidad
de Buques, que sera de obligado cumplimiento por el Adjudicatario. En el caso de de que por razén
de la demora en la entrega de los viveres por el Adjudicatario el buque no pudiera iniciar la
actividad prevista en un plazo superior a 12 horas, el IEO podra rescindir el contrato.

El plazo de caducidad minimo (o de consumo preferente) de los alimentos envasados y
suministrados sera, en general, de al menos 5 meses desde la fecha de recepcion, a excepcion de
aquellos en que obligatoriamente sea menor (p.€j. yogurt).

En el control rutinario de los productos alimentarios recibidos que pueda efectuar el personal
del Buque, mediante la comunicacion correspondiente al suministrador, se procedera a la retirada y
sustitucién por otros nuevos de aquellos alimentos envasados cuyo vencimiento de la fecha de

* Se entiende empaquetados o en conserva con cierre o precinto incluyendo congelados o bebidas, no a granel.
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caducidad vaya a producirse en el plazo superior a un mes, sin cargo adicional para el IEO ni
margen de demora.

En el baremo de valoracion del concurso se ponderaran los extremos especificados
anteriormente.

3.4. — En varios casos (verdura congelada, helados, etc.) el producto se ofertara por kilo o litro, pero
no forzosamente se tiene que suministrar en este formato, se admiten tamarfios mas grandes, pero la
oferta del licitador se ha de ajustar a esta medida, para asi hacer un estudio homogéneo de la
totalidad de ofertas.

Igualmente los productos y las cantidades de los productos, que figuran en el Anexos I de
este PPT, aunque sean orientativos, deben mantenerse en la oferta econémica que presente cada
empresa licitadora, para que asi el estudio pueda hacerse homogéneamente (la modificaciéon de
estos datos motivaran la desestimacion de la oferta).

En cuanto a las marcas, éstas afectan a la calidad que se plantea en la oferta y en definitiva
en la alimentacién del personal embarcado, por ello es importante que se especifiquen® para la
valoracién de las mismas, obligandose siempre el Adjudicatario a su suministro, cuando sea
solicitado ese producto de esa marca. En el caso de que una marca desaparezca del mercado, el
Adjudicatario debera informar al IEO, acreditando la situacidn y proponer una marca similar
quedando obligado a su suministro.

3.5. — El precio maximo de licitacion, calculado para todo el periodo del concurso especificado es
para el ANEXO I se especifica en el Anexo del PCAP. Las disponibilidades de crédito maximas

para cada anualidad son las siguientes:

TABLA RESUMEN (IVA incluido)

2016 2017
Coste Total anualidad 240.546,68 240.546,68
TOTAL 481.093,36

3.6. - Los licitadores ofertaran los precios unitarios de los viveres, no excediendo en ningiin caso el
precio maximo previsto en la licitacion para cada lote y anualidad.

s

% El licitador podra considerar més de una marca, cuando éstas sean similares, en su propuesta. - / A
e
f

e
/
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4. - Facturacién

La factura se presentara telematicamente, a través del punto de entrada de la
Administraciéon (FACe), se hard una factura individual, por cada buque, a mes natural vencido,
del material suministrado en el mes anterior, siendo la del dltimo mes de cada afio, abonada en la
siguiente anualidad’. Todas las facturas deberan ir siempre acompafiadas de los correspondientes
albaranes de entrega sellados por el servicio correspondiente del buque. En las facturas se detallara
claramente ¢l coste pormenorizado del suministro, valorado de acuerdo con los precios unitarios
ofertados en su dia por el Adjudicatario y con la referencia dada por el IEQ que aparece en el
ANEXO I del PPT. El pago requerira el Visto Bueno previo del responsable de la Unidad de
Buques del IEO.

Previamente a la remision de los originales de las facturas se enviara a la Unidad de Buques
del IEO, para recabar confirmacién, copia por correo electrénico en formato pdf de las mismas,
Jjunto con copia también electronica de los albaranes que las soportan.

5. — Retirada y conservacion temporal de productos

5.1.- Cuando los buques oceanogréficos tengan que varar o tenga una inmovilizacién prolongada, la
empresa adjudicataria, a solicitud del IEO, recogera en un plazo no superior a 48 horas, los
productos perecederos, debidamente inventariados por el personal del barco, para su guardia y
custodia temporal en las cdmaras frigorificas del Adjudicatario, que volvera a llevarlos cuando se
reinicie la actividad del buque, sin que ello suponga coste adicional para el IEO. El licitador
confirmara en su Memoria este requerimiento y detallard la aproximacion de custodia y trasporte
pertinente.

6.-. Documentacién a presentar por el Licitador.

El licitador tendréa en cuenta que los términos de este PPT son de obligado cumplimiento en
los términos y alcance que define, independientemente de lo que se pueda precisar en su oferta
(salvo cuando ésta lo supere) quedando por ello obligados a su cumplimiento por el Adjudicatario.

Las empresas licitadoras habran de presentar en el sobre con su oferta técnica la siguiente
documentacion y Memoria Técnica, siendo la documentacion y Memoria_que_se_incluya los
documentos fundamentales en la evaluacion de las propuestas que cada licitador proponga; todas
ellas estaran por ello redactadas en castellano” y se entregara impresa, numerada, encuadernada

” De acuerdo a lo indicado en el Anexo-Hoja Resumen del PCAP.

¥ La descriptiva del sistema debe ser obligatoriamente en castellano y no se considerara vélida la presentada en otros
idiomas, aunque si podra ser aceptable que, como informacion complementaria, se incluyan folletos descriptivos en
inglés. Otros idiomas no seran considerados como relevantes ni validos.
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y con indice paginado9, 2 copias, y en formato digital en un CD que no estara protegido contra
impresion o copia. Los licitadores que no aporten la documentacién organizada y detallada
como se exige en el parrafo anterior seran Excluidos.

La Memoria se articulara en 2 grandes capitulos:

La calidad, estructura, detalles y organizacion de su propia Memoria se considerard una
referencia evaluable de la calidad y compromiso de la empresa licitadora con este Contrato.

e MEMORIA DESCRIPTIVA

o MEDIOS TECNICOS: ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE. Se precisara la
base logistica principal, y subsidiarias en su caso, o los mecanismos alternativos que
aseguren la distribucion de los productos.

o ESTRUCTURA OPERATIVA vy de gestién de pedidos

o CALIDAD DE LOS PRODUCTOS OFERTADOS (Marcas y cumplimiento de
tamafio requerido).

o Aproximacién de Gestion para la conservacion de productos del IEO.

e CONTROL DE CALIDAD.
o PRODUCTOS Y LOGISTICA

La documentacién técnica se presentard en la forma exigida en el Pliego de Clausulas
Administrativas Particulares, debidamente firmada por el representante de la empresa.

Las empresas licitadoras remitirdn en su oferta técnica un escrito donde se refleje el
compromiso de la empresa sobre el cumplimiento de la legalidad vigente en materia de Prevencién
de Riesgos Laborales. Este cumplimiento deberd mantenerse durante toda la vigencia del Contrato.

Santander, 27 de julio de 2015

EL ADJUDICATARIO EL Coordinado&

.

José Ignacio Diaz Guerrero

9 iz s .. . . . . .

La encuadernacién y numeracion de todas las paginas de la Memoria es el mejor mecanismo de evitar extravios en
documentos largos y complejos que deben ser analizados exhaustivamente. El no abordar esta aproximacion por parte
de los licitadores exime al IEO de cualquier discrepancia sobre lo incluido o no en la documentacién presentada.



ANEXO | N
2016 2017
PRECIO SIN | PRECIO CON | TOTALSIN | TOTAL CON PRECIOSIN | PRECIO CON | TOTALSIN | TOTAL CON
REF.IEQ PRODUCTOS cant. IVA VA IVA IVA VA cant. IVA IVA IVA IVA IVA
1 | Kg GUISANTES CONGELADOS GRANEL Bolsas 2.5 Kg 195 4% 1,19 1,24 232,05 241,33 195 4% 1,19 1,24 232,05 241,33
2 | Kg.ENSALADILLA CONGELADA 2.5Kg 275 4% 0,96 1,00 264,00 274,56 275 4% 0,96 1,00 264,00 274,56
3 | Kg.MENESTRA COMUN 10X1 KG. 2.5Kg 110 4% 1,11 1,15 122,10 126,98 110 4% 1,11 1,15 122,10 126,98
4 | Kg JUDIAS VERDES PLANAS CONGELADAS 2.5 Kg 250 4% 1,18 1,23 295,00 306,80 250 4% 1,18 1,23 295,00 306,80
5 | Kg.BRECOL CONGELADO 2.5Kg 170 4% 1,49 1,55 253,30 263,43 170 4% 1,49 1,55 253,30 263,43
6 | Kg.COLIFLOR CONGELADA 2.5Kg 195 4% 1,39 1,45 271,05 281,89 195 4% 1,39 1,45 271,05 281,89
7 | Kg.ESPINACAS CONGELADAS 1Kg 195 4% 1,19 1,24 232,05 241,33 195 4% 1,19 1,24 232,05 241,33
8 | Kg.ZANAHORIA CONGELADA 2.5Kg 90 4% 0,94 0,98 84,60 87,98 90 4% 0,94 0,98 84,60 87,98
9 | ALMEJAS CONGELADAS Bolsas 1 Kg 140 10% 3,45 3,80 483,00 531,30 140 10% 3,45 3,80 483,00 531,30
10 | CAIA LANGOSTINOS TIGRE 21/30 ET. 1 KG. 330 10% 7,45 8,20 2.458,50 2.704,35 330 10% 7,45 8,20 2.458,50 2.704,35
11 | KILO MEJILLONES CONGELADOS 110 10% 3,48 3,83 382,80 421,08 110 10% 3,48 3,83 382,80 421,08
12 | KILO GAMBAS PELADAS 70/100 190 10% 4,23 4,65 803,70 884,07 190 10% 4,23 4,65 803,70 884,07
13 | KILO LENGUADO N§4 330 10% 7,95 8,75 2.623,50 2.885,85 330 10% 7,95 8,75 2.623,50 2.885,85
14 | KGCHOCO GRANDE LIMPIO 165 10% 5,46 6,01 900,90 990,99 165 10% 5,46 6,01 900,90 990,99
15 | KGSEPIA RACION LIMPIA/ CHOCO SUCIO 90 10% 5,05 5,56 454,50 499,95 90 10% 5,05 5,56 454,50 499,95
16 | KILO PALOMETA CONGELADA Pelada 420 10% 3,24 3,56 1.360,80 1.496,88 420 10% 3,24 3,56 1.360,80 1.496,88
17 | KILO PULPO CONGELADO N1 550 10% 8,88 9,77 4.884,00 5.372,40 550 10% 8,88 9,77 4.884,00 5.372,40
18 | KILO ATUN LOMOS CONGELADO 440 10% 7,85 8,64 3.454,00 3.799,40 440 10% 7,85 8,64 3.454,00 3.799,40
19 | Kg CALAMAR CONGELADO N2 4 280 10% 4,29 4,72 1.201,20 1.321,32 280 10% 4,29 4,72 1.201,20 1.321,32
20 | KGCALAMAR CONGELADO N2 5 220 10% 3,25 3,58 715,00 786,50 220 10% 3,25 3,58 715,00 786,50
21 | KILO MERLUZA ROSADA N§4E 330 10% 7,99 8,79 2.636,70 2.900,37 330 10% 7,99 8,79 2.636,70 2.900,37
22 | Kg MERLUZA AUSTRAL 495 10% 7,09 7,80 3.509,55 3.860,51 495 10% 7,09 7,80 3.509,55 3.860,51
23 | KILO FILETE MERLUZA C/PIEL 330 10% 3,98 4,38 1.313,40 1.444,74 330 10% 3,98 4,38 1.313,40 1.444,74
24 | Kg FILETE BACALAO con piel 30 10% 4,97 5,47 149,10 164,01 30 10% 4,97 5,47 149,10 164,01
25 | KILO GALLO MEDIANO CONGELADO 220 10% 3,79 4,17 833,80 917,18 220 10% 3,79 4,17 833,80 917,18
26 | BOLSA MUSLITOS DE MAR "paq 250 gr 165 10% 0,94 1,03 155,10 170,61 165 10% 0,94 1,03 155,10 170,61
27 | PAUTOS CANGREJO 250GR 165 10% 0,79 0,87 130,35 143,39 165 10% 0,79 0,87 130,35 143,39
28 | Kg RODABALLO CONG Entero o Rodajas 220 10% 11,86 13,05 2.609,20 2.870,12 220 10% 11,86 13,05 2.609,20 2.870,12
29 | KgRAYA 220 10% 5,45 6,00 1.199,00 1.318,90 220 10% 5,45 6,00 1.199,00 1.318,90
30 | Kg RAPE 500/1000 CONG 250 10% 11,49 12,64 2.872,50 3.159,75 250 10% 11,49 12,64 2.872,50 3.159,75
31 | KGDE PEZ ESPADA RODAJAS 220 10% 7,46 8,21 1.641,20 1.805,32 220 10% 7,46 8,21 1.641,20 1.805,32
32 | Kg.SARDINAS FRESCAS 140 10% 4,55 5,01 637,00 700,70 140 10% 4,55 5,01 637,00 700,70
33 | Kg JUREL GRANDE FRESCO 140 10% 5,10 5,61 714,00 785,40 140 10% 5,10 5,61 714,00 785,40
34 | Kg. JUREL PEQUENO FRESCO 140 10% 4,85 5,34 679,00 746,90 140 10% 4,85 5,34 679,00 746,90
35 | Kg. DORADAS DE RACION FRESCAS 190 10% 7,85 8,64 1.491,50 1.640,65 190 10% 7,85 8,64 1.491,50 1.640,65
36 | Kg LUBINAS DE RACION FRESCAS 110 10% 7,85 8,64 863,50 949,85 110 10% 7,85 8,64 863,50 949,85

37 | Litro HELADO VAINILLA en bote 40 10% 1,44 1,58 57,60 63,36 40 10% 1,44 1,58 57,60 63,36
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83 | Kg. ARROZ SOS (o similar) 420 4% 1,49 1,55 625,80 650,83 420 4% 1,49 1,55 625,80 650,83
84 | Kg ARROZ VAPORIZADO 110 4% 0,89 0,93 97,90 101,82 110 4% 0,89 0,93 97,90 101,82
85 | BOLSA GARBANZOS MEJICANOS 1 KG. 210 4% 1,85 1,92 388,50 404,04 210 4% 1,85 1,92 388,50 404,04
86 | BOLSA LENTEJAS PARDINAS 1 Kg. 210 4% 1,25 1,30 262,50 273,00 210 4% 1,25 1,30 262,50 273,00
87 F(O. ALMENDRA TOSTADA 1KG 20 4% 12,85 13,36 257,00 267,28 20 4% 12,85 13,36 257,00 267,28
88 FCO. AVELLANA TOSTADA 1 KG 20 4% 14,90 15,50 298,00 309,92 20 4% 14,90 15,50 298,00 309,92
89 | BOLSA AVELLANA CASC. CRU GR 1KG 20 4% 15,15 15,76 303,00 315,12 20 4% 15,15 15,76 303,00 315,12
90 FCO. CACAHUETE SALADO GR. 1KG 30 4% 3,65 3,80 109,50 113,88 30 4% 3,65 3,80 109,50 113,88
91 | BOISA HIGOS GRANITO 500 GRS 15 4% 1,98 2,06 29,70 30,89 15 4% 1,98 2,06 29,70 30,89
92 | BOLSA NUECES CALIFORNIA 1KG 15 4% 5,80 6,03 87,00 90,48 15 4% 5,80 6,03 87,00 90,48

BOLSA PASAS MOSCATEL 12 1 KG

57,75

60,06

57,75

60,06

94 LATA AGUJAS ACEITE -550 gr 250 10% 4,03 4,43 1.007,50 1.108,25 250 10% 4,03 4,43 1.007,50 1.108,25
95 LATA ANCHOAS EN ACEITE OLIVA EST.1/8 275 10% 0,78 0,86 214,50 235,95 275 10% 0,78 0,86 214,50 235,95
96 LATA ATUN CLARO ACEITE RO-1000 . 490 10% 4,95 5,45 2.425,50 2.668,05 490 10% 4,95 5,45 2.425,50 2.668,05
97 LATA SARDINILLA ACEITE RO-550 410 10% 2,80 3,08 1.148,00 1.262,80 410 10% 2,80 3,08 1.148,00 1.262,80
98 | LATA MEJILLONES ESCABECHE 550 GRS 250 10% 541 5,95 1.352,50 1.487,75 250 10% 5,41 5,95 1.352,50 1.487,75
99 | LATA SARDINILLA ACEITE 120 GR. 140 10% 0,73 0,80 102,20 112,42 140 10% 0,73 0,80 102,20 112,42
100 | LATA MEJILLONES ESCABECHE 120 GR. 190 10% 0,69 0,76 131,10 144,21 190 10% 0,69 0,76 131,10 144,21
101 | LATA ZAMBURINAS SALSA VIEIRA 125 GR. 170 10% 1,55 1,71 263,50 289,85 170 10% 1,55 1,71 263,50 289,85
102 | LATA ACEITUNAS C/H NATURA, 4,750kg. 60 10% 4,92 541 295,20 324,72 60 10% 4,92 541 295,20 324,72
103 | BOTE ACEITUNA RELLENA 2 Kg. 140 10% 2,05 2,26 287,00 315,70 140 10% 2,05 2,26 287,00 315,70
104 | LATA ACEITUNAS NEGRAS C/H 1 KG// LATA % KG 140 10% 0,57 0,63 79,80 87,78 140 10% 0,57 0,63 79,80 87,78
105 | LATA CHAMPINONES ENTEROS 3 KG. 180 10% 4,05 4,46 729,00 801,90 180 10% 4,05 4,46 729,00 801,90
106 | LTA CHAMPINONES LAMINADOS 3 Kg. 180 10% 2,98 3,28 536,40 590,04 180 10% 2,98 3,28 536,40 590,04
107 | LATA ESPARRAGOS Botes 1kg 330 10% 2,45 2,70 808,50 889,35 330 10% 2,45 2,70 808,50 889,35
108 | BOTE DE MAIZ DULCE DE % KG 150 10% 0,49 0,54 73,50 80,85 150 10% 0,49 0,54 73,50 80,85
109 | PIMIENTOS PIQUILLO 18/22 300 10% 1,35 1,49 405,00 445,50 300 10% 1,35 1,49 405,00 445,50
110 | LATA GRELOS 3 KG. 200 10% 5,87 6,46 1.174,00 1.291,40 200 10% 5,87 6,46 1.174,00 1.291,40
111 | LATA PIMIENTOS ROJOS LATA 3 KG. 70 10% 3,48 3,83 243,60 267,96 70 10% 3,48 3,83 243,60 267,96
112 | LATA TOMATE FRITO 850 GR.// BRIK % KG 830 10% 0,46 0,51 381,80 419,98 830 10% 0,46 0,51 381,80 419,98
113 | LATA TOMATE NATURAL PELADO 3 Kg. 220 10% 2,97 3,27 653,40 718,74 220 10% 2,97 3,27 653,40 718,74
114 | LATA TOMATE NATURAL TRITURADO 850 GR. 150 10% 0,69 0,76 103,50 113,85 150 10% 0,69 0,76 103,50 113,85
115 | FCO. BROTES SOJA 370 GR. 140 10% 0,62 0,68 86,80 95,48 140 10% 0,62 0,68 86,80 95,48
116 | LATA CEREZAS ROJAS ALMIBAR 250 GRS 20 10% 1,89 2,08 37,80 41,58 20 10% 1,89 2,08 37,80 41,58
117 | LATA COCKTAIL FRUTAS 1 Kg. 40 10% 1,15 1,27 45,86 50,44 40 10% 1,15 1,27 45,86 50,44
118 | MEMBRILLO PAQ 400 Gr 110 10% 0,83 0,91 91,30 100,43 110 10% 0,83 0,91 91,30 100,43
119 | FCO. MERMELADA CIRUELA, 340 grs. 170 10% 0,66 0,73 112,20 123,42 170 10% 0,66 0,73 112,20 123,42
120 | FCO. MERMELADA FRESA, 340 grs. 170 10% 0,66 0,73 112,20 123,42 170 10% 0,66 0,73 112,20 123,42
121 | LATA PINA ALMIBAR 1 Kg. 170 10% 1,36 1,50 231,20 254,32 170 10% 1,36 1,50 231,20 254,32
122 | LATA MELOCOTON EN ALMIBAR1 KG. 190 10% 1,19 1,31 226,10 248,71 190 10% 1,19 1,31 226,10 248,71
123 | LATA PALMITOS PRIMA (o similar)1 KG 60 10% 2,49 2,74 149,40 164,34 60 10% 2,49 2,74 149,40 164,34
124 | LATA ALCACHOFA 3KG 130 10% 5,95 6,55 773,50 850,85 130 10% 5,95 6,55 773,50 850,85
125 | LATA COLIFLOR 3KG 70 10% 2,81 3,09 196,70 216,37 70 10% 2,81 3,09 196,70 216,37
126 | LATA SETAS 3KG 110 10% 2,25 2,48 247,50 272,25 110 10% 2,25 2,48 247,50 272,25
127 | LATA FRITADA VERDURAS 3KG 110 10% 2,79 3,07 306,90 337,59 110 10% 2,79 3,07 306,90 337,59
128 | LATA ZANAHORIA ENTERA/RALLADA 3KG 90 10% 1,49 1,64 134,10 147,51 90 10% 1,49 1,64 134,10 147,51
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175 | KILO TERNERA CARNE BISTEC PIEZA 330 10% 7,98 8,78 2.633,40 2.896,74 330 10% 7,98 8,78 2.633,40 2.896,74
176 | KILO TERNERA CARNE GUISAR 220 10% 6,45 7,10 1.419,00 1.560,90 220 10% 6,45 7,10 1.419,00 1.560,90
177 |KILO TERNERA JARRETE ENTERO S/H 220 10% 6,45 7,10 1.419,00 1.560,90 220 10% 6,45 7,10 1.419,00 1.560,90
178 | Kg TERNERA COSTILLA ASAR 220 10% 5,65 6,22 1.243,00 1.367,30 220 10% 5,65 6,22 1.243,00 1.367,30
179 |Kg TERNERA CARNE ROLLO 220 10% 6,98 7,68 1.535,60 1.689,16 220 10% 6,98 7,68 1.535,60 1.689,16
180 | Kg TERNERA CARRILLERAS 220 10% 6,24 6,86 1.372,80 1.510,08 220 10% 6,24 6,86 1.372,80 1.510,08
181 [KgTERNERA RABO 220 10% 7,17 7,89 1.577,40 1.735,14 220 10% 7,17 7,89 1.577,40 1.735,14
182 | KGHAMBURGUESAS TERNERA 120 10% 5,55 6,11 666,00 732,60 120 10% 5,55 6,11 666,00 732,60
183 |KgSALCHICHON 220 10% 5,45 6,00 1.199,00 1.318,90 220 10% 545 6,00 1.199,00 1.318,90
184 |KglOMO EMBUCHADO 230 10% 14,85 16,34 3.415,50 3.757,05 230 10% 14,85 16,34 3.415,50 3.757,05
185 | PAQUETE SALCHICHAS FRANKFURT 200 GR 170 10% 0,48 0,53 81,60 89,76 170 10% 0,48 0,53 81,60 89,76
186 | COLACAO (o similar)800 GR. BOTE 170 10% 4,45 4,90 756,50 832,15 170 10% 4,45 4,90 756,50 832,15
187 | PALADIN (o similar)500 GR. 50 10% 3,48 3,83 174,00 191,40 50 10% 3,48 3,83 174,00 191,40
188 | KILO NESQUIK {o similar) 800 GRS 90 10% 3,97 4,37 357,30 393,03 90 10% 3,97 4,37 357,30 393,03
189 | CAJA CROISSANT RECTO ESPECIAL 70 U. (7 K.) 20 10% 18,90 20,79 378,00 415,80 20 10% 18,90 20,79 378,00 415,80
190 | PAQ. CAFE MOLIDO 1/4 KG.. 170 10% 1,39 1,53 236,30 259,93 170 10% 1,39 1,53 236,30 259,93
191 | PAQ. CAFE GRANO NATURAL 1 Kg. 245 10% 6,41 7,05 1.568,85 1.725,73 245 10% 6,41 7,05 1.568,85 1.725,73
192 | BOTE NESCAFE {o simitar) DESCAFEINADO 200 GRM. 130 10% 4,88 5,37 634,40 697,84 130 10% 4,88 5,37 634,40 697,84
193 | CAIA MANZANILLA 100 BOLSAS 30 10% 2,69 2,96 80,70 88,77 30 10% 2,69 2,96 80,70 88,77
194 | CAJA TE 100 BOLSAS (rojo, verde, negro) 30 10% 2,69 2,96 80,70 88,77 30 10% 2,69 2,96 80,70 88,77
195 | CAJA MENTA 100 BOLSAS 30 10% 2,69 2,96 80,70 88,77 30 10% 2,69 2,96 80,70 88,77
196 |BRIKLECHE DESNATADA BRIK 1 L. 2.800 4% 0,54 0,56 1.512,00 1.572,48 2.800 4% 0,54 0,56 1.512,00 1.572,48
197 | BRIK LECHE ENTERA 1 L. 2.800 4% 0,58 0,60 1.624,00 1.688,96 2.800 4% 0,58 0,60 1.624,00 1.688,96
198 | BRIKLECHE SEMIDESNATADA BRIK 1 L 2.800 4% 0,56 0,58 1.568,00 1.630,72 2.800 4% 0,56 0,58 1.568,00 1.630,72
199 | LECHE CONDENSADA 80 10% 1,05 1,16 84,00 92,40 80 10% 1,05 1,16 84,00 92,40
200 | TARR MARGARINA TULIPAN (o similar), 250 GR. 20 10% 0,87 0,96 17,40 19,14 20 10% 0,87 0,96 17,40 19,14
201 | MANTEQUILLA PORCION 200/U 140 10% 7,49 8,24 1.048,60 1.153,46 140 10% 7,49 8,24 1.048,60 1.153,46
202 | TARRINA MANTEQUILLA , 250 GR. 30 10% 1,88 2,07 56,40 62,04 30 10% 1,88 2,07 56,40 62,04
203 | TARRINAS CONFITURA MERMELADA 336/U PORCIONEY 220 10% 16,80 18,48 3.696,00 4.065,60 220 10% 16,80 18,48 3.696,00 4.065,60
204 | KILO QUESO BARRA BLANCO SANDW 250 4% 4,55 4,73 1.137,50 1.183,00 250 4% 4,55 4,73 1.137,50 1.183,00
205 | KILO QUESO MOZARELLA 40 4% 6,43 6,69 257,20 267,49 40 4% 6,43 6,69 257,20 267,49
206 | KILO QUESO OVEJA CURADO 250 4% 10,45 10,87 2.612,50 2.717,00 250 4% 10,45 10,87 2.612,50 2.717,00
207 | TARR QUESO UNTAR 200 GR. 180 4% 1,09 1,13 196,20 204,05 180 4% 1,09 1,13 196,20 204,05
208 | PAQ, QUESO RALLADO 1KG. 140 4% 5,46 5,68 764,40 794,98 140 4% 5,46 5,68 764,40 794,98
209 | PAQ. QUESO RALLADO 50gr. 160 4% 0,49 0,51 78,40 81,54 160 4% 0,49 0,51 78,40 81,54
210 | TARR.QUESO MASCARPONE 250 gr. 50 4% 2,09 2,17 103,46 107,59 50 4% 2,09 2,17 103,46 107,59
211 | BOTE PIMIENTA BLANCA MOLIDA 40 10% 0,35 0,39 14,00 15,40 40 10% 0,35 0,39 14,00 15,40
212 | BOTE OREGANO INDUSTRIAL 10 10% 2,45 2,70 24,50 26,95 10 10% 2,45 2,70 24,50 26,95
213 | BOTE TOMILLO INDUSTRIAL 10 10% 3,05 3,36 30,50 33,55 10 10% 3,05 3,36 30,50 33,55
214 | BOTE CANELA RAMA INDUSTRIAL 10 10% 7,45 8,20 74,50 81,95 10 10% 7,45 8,20 74,50 81,95
215 | BOTE CANELA MOLIDA INDUSTRIAL 10 10% 3,89 4,28 38,90 42,79 10 10% 3,89 4,28 38,90 42,79
216 |BOTE COMINOS MOLIDOS INDUSTRIAL 10 10% 4,83 5,31 48,30 53,13 10 10% 4,83 5,31 48,30 53,13
217 |BOTE PIMIENTA BLANCA MOLIDA INDUST 10 10% 14,49 15,94 144,90 159,39 10 10% 14,49 15,94 144,50 159,39
218 |BOTE CAYENA 10 10% 6,43 7,07 64,30 70,73 10 10% 6,43 7,07 64,30 70,73
219 |KILOSAL 110 10% 0,22 0,24 24,20 26,62 110 10% 0,22 0,24 24,20 26,62
220 | KgSAL GRUESA 50 10% 0,22 0,24 11,00 12,10 50 10% 0,22 0,24 11,00 12,10
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268 |PAQ. PASTA LASANA PRECOCINADA,18 PLACAS 70 10% 1,16 1,28 81,20 89,32 70 10% 1,16 1,28 81,20 89,32
269 |MASA HOJALDRE,PAQ 1 KG LAMINAS 140 10% 2,98 3,28 417,20 458,92 140 10% 2,98 3,28 417,20 458,92
270 |PAQ. CHURROS LAZO LAZO 1 Kg. 90 10% 1,23 1,35 110,70 121,77 90 10% 1,23 1,35 110,70 121,77
271 |EST. GALLETAS CAMPURRIANAS (o similar) 1/2 Kg. 280 10% 1,74 1,91 487,20 535,92 280 10% 1,74 1,91 487,20 535,92
272 [CAJA GALLETAS M2 FONTANEDA (o similar) 800 GRS 280 10% 1,38 1,52 386,40 425,04 280 10% 1,38 1,52 386,40 425,04
273 |CAJA GALLETAS SURTIDO 700 GRS 220 10% 2,73 3,00 600,60 660,66 220 10% 2,73 3,00 600,60 660,66
274 |KILO MAGDALENAS TIPO VALENCIANAS 170 10% 2,89 3,18 491,30 540,43 170 10% 2,89 3,18 491,30 540,43
275 |PAQUETE CEREALES DESAYUNO 500GR 90 10% 1,89 2,08 170,10 187,11 90 10% 1,89 2,08 170,10 187,11
276 | BARRA PAN GALLEGA. 9.000 4% 0,59 0,61 5.310,00 5.522,40 9.000 4% 0,59 0,61 5.310,00 5.522,40
277 |PAQ. PAN RALLADO 250 GRS 280 10% 0,68 0,75 190,40 209,44 280 10% 0,68 0,75 190,40 209,44
278 |PAQ. PAN MOLDE SANDWICH 770 GRS 200 10% 1,25 1,38 250,00 275,00 200 10% 1,25 1,38 250,00 275,00
279 |BOTELLA ACEITE OLIVA 1L. 2.200 10% 2,98 3,28 6.556,00 7.211,60 2.200 10% 2,98 3,28 6.556,00 7.211,60
280 |BOTELLA ACEITE OLIVA VIRGEN 3/4 L. 400 10% 3,15 3,47 1.260,00 1.386,00 400 10% 3,15 3,47 1.260,00 1.386,00
281 |BOTELLA ACEITE GIRASOL 1 L. 6.000 10% 1,21 1,33 7.260,00 7.986,00 6.000 10% 1,21 1,33 7.260,00 7.986,00
282 | AZUCAR BOLSA PLASTICO KILO 500 10% 0,39 0,98 445,00 489,50 500 10% 0,89 0,98 445,00 489,50
283 |AZUCAR MORENO 1KG 250 10% 1,76 1,94 440,00 484,00 250 10% 1,76 1,94 440,00 484,00
284 [AZUCAR GLASEE 250 gr. 10 10% 1,28 1,41 12,80 14,08 10 10% 1,28 1,41 12,30 14,08
285 |EDULCORANTE NATREEN (o similar), 500N COMPRIMIDG 20 10% 1,85 2,04 37,00 40,70 20 10% 1,85 2,04 37,00 40,70
286 | TARR MIEL 500 GR. S/DOSIF 130 10% 2,47 2,72 321,10 353,21 130 10% 2,47 2,72 321,10 353,21
287 | KILO BACALAO SECO 30740 260 10% 9,09 10,00 2.363,40 2.599,74 260 10% 9,09 10,00 2.363,40 2.599,74
288 | DOCE HUEVOS SUP.EXTRA MOREN.ESTUC 150 4% 1,33 1,38 199,50 207,00 150 4% 1,33 1,38 199,50 207,00
289 | BOTL AGUA 6 BOT.1-1/2 LTR §/R. 8.300 10% 0,19 0,21 1.577,00 1.734,70 8.300 10% 0,19 0,21 1.577,00 1.734,70
290 |GARRAFAS DE AGUA DE 20 LITROS 700 10% 6,55 7,21 4.585,00 5.043,50 700 10% 6,55 7,21 4,585,00 5.043,50
291 |CAJAS CERVEZA S/ALCOHOL 350 21% 7,06 8,54 2.471,00 2.989,91 350 21% 7,06 8,54 2.471,00 2.989,91
292 | CAJAS ACUARIUS (o similar) NARANJA/LIMON 220 10% 13,20 14,52 2.904,00 3.194,40 220 10% 13,20 14,52 2.904,00 3.194,40
293 |BOT. GASEOSAS % LT 690 10% 0,33 0,36 227,70 250,47 690 10% 0,33 0,36 227,70 250,47
294 {ZUMO VARIADOS 900 10% 0,59 0,65 531,00 584,10 900 10% 0,59 0,65 531,00 584,10
295 | LTR. VINO BLANCO BRIK 500 21% 0,58 0,70 290,00 350,90 500 21% 0,58 0,70 290,00 350,90
TOTALES 1.003,46  1.093,75 220.828,47 240.546,68 220.828,47 240.546,68
sin IVA con IVA
total 2016+2017 441.656,94 481.093,37
DESGLOSADO BASE IVA y DESGLOSADO IVA
2016 2017 TOTAL - 2016 2017 TOTAL

4% 44.464,36  44.464,36 88.92871 | / 4% 46.242,45 46.242,45 92.484,90 |7

10% 173.603,11 173.603,11 347.206,23 | ~ 10% So.wmw.amv So.omwhw 381.926,

21% 2.761,00  2.761,00  5.522,00 |/ 21% 3.340,81  3.340,81  6.681,62 .

220.828,47 220.828,47 441.656,94 | / 240.546,68 240.546,68 481.093,3 e




