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El programa
Agricultura Limpia

se ha convertido

en la principal sefa
de identidad de la
seguridad y la calidad
alimentaria que
ofrecen los productos
murcianos de cara

a su comercializacion
en los mercados, cada
Vvez mas exigentes.
En los dltimos meses,
la Region ha sido
visitada por técnicos
y empresarios de
varios paises
interesados en saber
mas acerca de las
técnicas que casi

han conseguido
erradicar el uso de
productos auimicos.

L2 Region de Murcia se he
colocado a la vanguardia in
ternacional en el desarrollo de
programa Agricultura Limpia, im:
pulsado por la consejeria de Agri:
cultura y Agua, al tratarse de 1
primera comunidad espafiola er
apostar por la bsqueda de alter:
nativas fitosanitarias de bajo o nu:
lo impacto ambiental Ademis, es
la primera region de Europa que
mas superficie porcentual destine
a esta modalidad de producciér
agraria.

Los expertos también
se han interesado

por los programas

de formacion de
agricultores y jévenes

Con la puesta en marcha de est:
iniciativa, que cumple diez afios
la consejeria de Agricultura y
Agua ha apostado por la creacion ¢
implantacién de un prograrna pio-
nero que ha convertido a la agri:
cultura murciana en un referente
internacional en el empleo de mé
todos de lucha biolégica, el contro
biotecnologico de las plagas y le
sustitucién de los productos fitosa:
nitarios de sintesis quimica poi
otros de caricter biol6gico. La Co

El Gobierno nanamefic esta interesado en la gestidn de los distintos productos murcianos de calidad certificade

Cultivos abiertos al mundo

La Region de Murcia ha recibido en los Gltimos meses la visita de técnicos y empresarios de Rusia, loeroamérica y El
Caribe para conocer a pie de campo el programa Agricultura Limpia y las distintas credenciales de calidad implantadas

quesetias de caprino.

Angel Garcla Lidon, director ge
neral de Modernizacién de Explo-
taciones y Capacitacién Agraria,
valora estas experiencias, ya que
técnicos llegados de todo el mun:
do "estdn teniendo la oportunidad
de conocer procedimientos partici
pativos de transferencia tecnologi
ca al sector sumamente eficaces,
asi como los programas de forma-
cién de agricultores y jovenes en
los Cifeas, también de una eficacia
contrastada". Ademds, sefiala que
esta iniciativa "sirve para analizar y
comparar las diferentes estrategias
y metodologias de intervencion de
los respectivos pafses, en materia
de extension, asistencia técnica y
capacitacién de agricultores y de
poblacién orientadas al desarrollc

viveal"

Con a Rusia

I a delenarian de Rusia visita las instalacinnas da Fl Aliinzarsin de lumilla en comnafiia de Anoel Garcla |idar

munidad Auténema tiene previsto
una inversion total de 23,4 millo-
nes de euros al programa en el pe-
riodo 2006-2010.

En los tiltimos meses, el campo
murciano estd recibiendo la visita
de técnicos agricolas y empresa-
rios de diversas partes del mundo
interesados en compartir expe-
riencias y conocer 'in situ' este
modelo de agricultura avanzada y
sostenible. Una de las tltimas acti-
vidades de cooperacién internacio-

nal se produjo el pasado 28 de ju-
nio, cuando un grupo de 22 técni-
cos procedentes de doce paises de
Iberoamérica y El Caribe fueron
informados sobre las iniciativas de
modernizacién desarrolladas en el
Centro Integrado de Formacién y
Experiencias Agrarias (CIFEA} de
Molina de Segura. Durante su es-
tancia, los expertos tuvieron un
apretado programa de actividades.
De la mano de personal de la Con-
sejerfa, conocieron las peculiarida-
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des de la agricultura murciana y el
Programa Regional de Formacion
y Cualificacién Profesional. Asi-
mismo, visitaron los semilleros
del Jimenado y el Centro de De-
mostracién y Transferencia Tec-
nolégica El Mirador, en Torre Pa-
chece; los regadios de Mula, inver-
naderos de tomate, cooperativas
de comercializacion y servicios y
fincas experimentales de la Conse-
jerfa en Lorca. También visitaron

almazaras ecolégicas en Jumilla y

También una delegacién del de-
partamento de Control Rural de]
Gobierno ruso estuvo en la Regién
el mes pasado, en esta ocagion pa-
ra conocer los aspectos fitosanita-
rias de diversos cultivos. Su visita
obedece a la entrada en vigor el pa-
sado 1 de julio del memorindum
de exportacién firmado por 1a
Union Europea y Rusia respecto 2
los requisitos sobre los Limites
Méximos de Residuos (LMR) que
deben cumplir las partidas de fru-
tas y hortalizas exportadas al pais.
Los técnicos mostraron su =
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=¥ satisfaccién al comprobar los
fuertes sistemas de trazabilidad
implantados en la Regi6n. Asi, re-
presentantes de la delegaci6n afir-
maron que las frutas y hortalizas
murcianas "son dignas de ser su-
ministradas a las mesas de los
consurnidores rusos”.

Las frutas y verduras
murcianas cumplen
con las exigencias de
seguridad alimentaria
del Gobierno ruso

En este sentido, Garcia Lidén
sefiala que la aplicacion del me-
morindum de exportacién puede
provocar "algunas dificultades de-
rivadas de la falta del LMR en pro-
ductos vegetales como citricos y la
uva de mesa"“, no cultivados en
Rusia. Al carecer de estos limites
méximos de residuos especificos,
la Administracion rusa ha realiza-
do una extrapolacién de datos a
otros cultivos para los cuales si tie-
ne establecidos LMR, como es el
caso de las manzanas y los cerea-
les, fijando valores muy inferiores
alos que actualmente exister en la
Unién Europea. Por ello, Garcia
Lidén opina que "con la puesta en
marcha de esta barrera comercial
puede verse dificultada la exporta-
cién de citricos y frutas a Rusia”.

Los técnicos rusos visitaron va-
rias centrales hortofruticolas, asf
como diversas explotaciones de di-
tricos, frutales de hueso y uva de
mesa en Alhama de Murcia y Aba-
rén, donde pudieron apreciar los
trabajados que se estin llevando a
cabo para minimizar las aplicacio-
nes de productos fitosanitarios en
las cosechas. También conocieron
cémo se trabaja en el Laboratorio
Agroalimentario y de Sanidad
Animal de El Palmar {LAYSA),
donde comprobaron los procedi-
mientos analiticos seguidos por el
Departamento de Residuos de Pla-
guicidas, a los que son sometidas
las muestras tomadas dentro de

PATROCINA: Consejeria de Agricultura y Agua
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Los productos de
calidad sirven de
ejemplo para el café
y la caia de azicar
panamenos

los Programas Oficiales de Vigi-
lancia, as{ como los sistemas de
calidad implantados por este labo-
ratorio oficial para garantizar la ve-
racidad de los resultados. Al res-
pecto, Garcia Lidén comenta que
estas instalaciones "demuestran el
empefio de la Administracién re-
gional en exigir, con amplios para-
metros de seguridad, el cumpli-
miento de la legislacién en mate-
ria de residuos de plaguicidas".
Asi, recuerda que en el afio 2007
en el LAYSA se analizaron mis de
600 muestras.

Por otra parte, tanto productores
como exportadores mostraren a la
delegacion rusa los distintos proto-

Los estonios aprenden las
(ltimas técnicas acuicolas

REDACCION

m El pasado mes, una delegacion
de Estonia encabezada por el sub-
secretario general de Pesca y De-
sarrollo Rural del ministerio de
Agricultura, Toomas Kevvai, ate-
rrizé en la Regi6n para visitar al-
gunas de las empresas murcianas
de transformacién y venta de pro-
ductos pesqueros, asi como las
instalaciones de investigacién
acuicola, en el marco de la visita
de estudic que se realiz6 en Espa-
fia para conocer la aplicacién final
del Fondo Europeo de Pesca
(FEP).

La comitiva estona también tu-
vo la oportunidad de visitar las
instalaciones del Instituto Murcia-
no de Desarrollo Agrario y Ali-
mentario (Imida), las plantas de

salazones y envasado de dorada,
asi como la planta experimental
de cultivos del Instituto Espafiol
de Oceanografia. Ademds, reco-
rti6 1a lonja pesquera y la escuela
ndutico-pesquera de Cartagena.

La Regién de Murcia ocupa tra-
dicionalmente uno de los prime-
ros puestos de mayor produccién
acuicola en el conjunto nacional,
con una produccién de 7,25 millo-
nes de kilos de pescado al afio y
un valor de comercializacién de
59 millones de euros. Las princi-
pales especies marinas cultivadas
en la Region son la dorada, la lu-
bina y el atin. El sector acufcola
murciano emplea a mas de 370
trabajadores en las distintas em-
presas, que cuentan con un total
de 14 instalaciones en el mar.

Expertos de [beroamérica y El Caribe atentos a las explicaciones de un técnico del Cifea de Molina de Segura

colos de calidad a los que estin
obligados por las diversas cadenas
de supermercados como Global-
gap, BCR y Naturalchoice entre
otros, asi como los procedimientos
de auditorfas y controles internos
a los que estin sometidas las pro-
diiccinmes comercializadas

El valor de una marca

El pasado 5 de julio, una delega-
cién de empresarios panamefios y
representantes del ministerio
Agropecuario del Gobierno de la
Repuiblica de Panamd visitaron la
Regién con el objetivo de conocer
la gestion de los distintos produc-
tos de calidad certificada realizada
en Murcia, e imitarla en el pais
centroamericano para amparar
productos alimentarios como el
café yla cafia de aztcar.

La comitiva panamefia recorrié
durante su estancia algunos de los
consejos reguladores de los pro-
ductos de denominacién de origen
de la Region, en el marco del con-
venio suscrito el pasado mes de

mayo por el presidente de la Co-
munidad Auténoma, Ramén Luis
Valcircel, y el ministro de Desa-
rrollo Agropecuario, durante la
misién comercial realizada a este
pais.

La delegacién panameha, que
fue recibida por el consejeroc de
Agricultura y Agua, Antonio Cer-
da, consider6 a la Regién de Mur-
cia comeo referente de los produc-
tos de calidad por su amplia oferta,
e intercambié conocimientos y
asesoramiento téchico con perso-
nal de la Consejeria sobre el proce-
dimiento y trdmite para obtener
un certificado de calidad. Los em-
presarios se interesaron por las ac-
tuaciones desarrolladas por la Ad-
ministracién regional, y armoniza-
das con la Unién Europea, para
que Murcia cuente con todos los
mecanismos posibles con el fin de
respaldar la calidad de sus produc-
tos e impulsar su promocién. Asi-
mismo, comprobaron las técnicas
empleadas bajo el programa Agri-
cultura Limpia.

MARCHAMOS

Una lista
de la compra
muy variada

m Murcia dispone de productos
reconocidos en denominaciones
de origen y marcas de calidad que
gozan de unas caracteristicas defi-
nidas bajo importantes sistermas
de trazabilidad y pliegos de condi-
ciones. Actualmente existen tres
Denominaciones de Origen en
Vinos: Bullas, Jumilla y Yecla y la
Indicacién Geogréfica 'Vinos de
la Tierra del Campo de Cartage-
na'.

En productos agroalimentarios,
las Denominaciones de Origen
Protegidas Arroz de Calasparra,
Queso de Murcia, Queso de Mur-
cia al Vino, Pimentén de Murcia y
Pera de Jumilla, as{ como, la Indi-
cacién Geografica Protegida de
Melén de Torre Pacheco que
cuenta con la proteccién nacional
transitoria a espera de la decisién
favorable por parte de la comisién
europea, y la Denominacién de
Origen Protegida Uvas de Espu-
fia, que se encuentra en tramite.

El jamén serrano estd reconoci-
do como Especialidad Tradicional
Garantizada. La Administracién
regional también ampara siste-
mas de cultivo diferenciados basa-
dos en la proteccién al medio am-
biente y la oferta de unos alimen-
tos mds saludables por la ausen-
cia o mener presencia de residuos
de productos quimicos de sinte-
sis: la Agricultura Ecolégica y la
Produccién Integrada. Con marca
de garantia Calidad Agroalimenta-
ria-Control Regién de Murcia se
comercializan el aceite de oliva
virgen extra, queso de cabra cura-
do a la almendra, agua mineral
natural y, en breve, se concederd a
jamones, cafia de lomo y embuti-
dos del cerdo Chato Murciano.
Con Etiquetado Facultativo de
Carne de Vacuno se amparan dos
empresas regionales.

La representacion estona mantuvo un cordial encuentro con el consejero de Agricultura y Agua, Antonio Cerdd
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